
ABSTRAK

Karaginan memiliki fLrngsi yang khas yaitu sebagai pengental' pembentttk

gel dan pembentuk emulsi darr banyak digunakan sebagai bahan tambahan dalam

produk-produk makanan dan industri. Di lndonesia karaginan dihasilkan dari dtra

spesies yaitu Eucheuma (:otlottii dat\ Euchutmu s1tinrtsrtnt

Eucheutnn cotk) ii menghlsilkan karaginan tipe kc4tltu sedangkan L,uchcrtnu.r

spimtnrnr menghasilkan karaginan tipe irttu. Tipe karaginan dapat nempenganrhi

kualitas karaginan, di Indonesia pengolahan karaginan belum melibatkan teknologi

tinggi maka penetapan kualitas belum dilakukan sehingga belum dilakLtkan

perbandingan kualitas kedua spesies penghasil karaginan tersebut
Penelitian ini dilakukan untuk menetapkan kadar dan mtltu karaginan

yang diisolasi dari Eucheunu colkrtii dan Ettchernta spitnsum serra

membandingkan mutu kedua tipe karaginan yang dihasilkan dari kedua spesies

tersebut.
Dari hasil penelitian. dapat disimpulkan bahwa dua spesies nlmput latrt

penghasil karaginan yang berbeda yang ditanam ditempat yang sama dan diparren
pada waktu yang sama menghasilkan kadar dan kualitas karaginan yang berbeda.
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