
ABSTRAK

Karaginan digunakan sebagai stahilisalor (pengatur keseimbangan),
thickener. (bahan pengentall, getting agent (pembentu'k gefl, pengemulsi, danpengontrol pertumbuhan kristar. Sifafsifat ini banyak dimanfaatkan d-aram industrimakanan, minuman, obat-obaran. kosmetik, t.triit, .ui, pasta grgr dan industrilainnya.

Karaginan dapat diperoreh dengan mengekstraksi rumput laut riucrrcunrucottonii dengan air dan kemudian diendapkan derigan menggunakan alkohol.
Pada penelitian ini ingin diketahui kadai dan rn"u,u unru. karaginan yangdiisolasi da;i F.ucheumu colonii yangberasal dari Bali, Manado, dan Lilikang.
Adapun hasil penelitian yang diperoleh adalah karaginan yang dihasilian dariEucheuma cottonii yang berasal dari bali, Manado aan i,frkng rnemiliki kadaryang trdak berbeda bermakna dan memenuhi persyaratan mutu oreh usp xxIII.Karaginan yang berasal dari rumput raut Euciieuma cottonti darr Bali mernirikiviskositas terbesar dr antara karaginan dari f]ucheunta cotk)nii tsa', Manado danLilikang.
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