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ABSTRAK

Telah dilakukan isolasi bakteri asam laktat dari susu sapi hasil pemerahan di
Surabaya. Hasil skrining koloni yang tumbuh didapat sembilan isolat bakteri asam
laktat. Produk bakteriosin bakteri asam didapat dari supernatan kultur bakteri
asam laktat pada medium MRS broth. Bakteriosin diendapkan dengan cara
presipitasi ammonium sulfat 40 %, kemudian dilarutkan dalam NaCl 0,9 % dan
diwyt daya antibakterinya terhadap Escherichia coli. Sebagai pembanding
digunakan Na benzoat. Metode uji yang digunakan adalah metode difusi agar
dengan menggunakan cylinder cup. Daya antimikroba diukur berdasarkan luas
diameter daerah hambatan pertumbuhan Escherichia coli. Dari penelitian yang
dilakukan, diperoleh hasil bahwa bakteriosin dapat menghambat pertumbuhan
bakteri Escherichia coli. Adanya bakteriosin dapat dideteksi dengan analisa SDS-
PAGE.
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