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ABSTRAK

Karaginan diisolast melalui proses ekstraksi dalam keadaan panas menggunakan
larutan NaOH yang dilanjutkan dengan pengendapan hasil ekstraksi dengan
alkohol. Ekstraksi karaginan dilakukan dengan menggunakan 3 perlakuan dengan
pH yang berbeda yaitu pH 8, pH 9, pH 10. Persentase karaginan hasil isolasi pada
masing-masing pH berturut-turut adalah 24,54%, 27,96%, 23,73%. Dari hasil
pemeriksaan senyawa hasil isolasi dengan pengamatan organoleptik, pengamatan
bentuk gel, reaksi warna, viskositas, dan IR dapat disimpulkan bahwa senyawa
hasil isolasi adalah karaginan.
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