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ABSTRAK

Telah dilakukan penelitian terhadap dendeng sapi terdaftar merek X, Y dan Z
yang mengandung berbagai bahan tambahan. Dendeng sapi banyak dikonsumsi
olen masyarakat. Analisis dilakukan secara kualitatif dan kuantitatif dengan
menggunakan titrasi argentometri metode mohr terhadap kadar garam, sedangkan
kadar karbohidrat menggunakan metode Luff Schoorl. Pada analisis kualitatif
diketahui bahwa sampel dendeng sapi terdaftar merek X, Y dan Z mengandung
gula dan garam sedangkan nitrit tidak ditemukan dalam sampel. Pada analisis
kuantitatif pengawet nitrit dapat dilakukan dengan menggunakan metode
spektrofotometri tampak (A: 536,0 nm) tetapi dalam penelitian ini tidak dilakukan
karena pada analisis kualitatifnya tidak terbukti adanya nitrit dalam sampel. Hasil
analisis kuantitatif didapatkan kadar sakarosa dalam produk dendeng sapi terdaftar
merek X, Y dan Z berturut-turut, yaitu: 55,59% =+ 1,13%; 41,19% + 18,14%;
55,47% + 3,17% yang bertindak sebagai pengawet dan penambah rasa dan untuk
kadar garam (NaCl) didapatkan hasil berturut-turut, yaitu: 4,89% =+ 0,31%; 6,99%
*+ 0,08%; 5,58% + 0,09% yang hanya bertindak sebagai penambah rasa. Hasil
perhitungan di atas menunjukkan bahwa terdapat bahan pengawet dalam produk
dendeng sapi terdaftar merek X, Y dan Z, di mana garam yang ditambahkan hanya
berfungsi sebagai penambah rasa dan sakarosa yang ditambahkan berfungsi
sebagai pengawet dan penambah rasa.
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