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ehnd · ngan Paten Sederhana untuk invensi terse ut diberikan ·ntuk sela a 10 ta u 
terh'tung sejak anggal enerjma.an (Pasal 23 U.ndang ndang Nomor 13 Ta n 2016 
e ta g aten). l 

S rt'fikat Pate Sederhana ini dilampin denga deskripsi, klaim, ab trak an gambar yi · a 
ada) dari invensi yang fdak terpisahka ·. -an serffika n 
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1 30/1112023-29/11/202 23101/2026 

2 30/11/2024-29/1112025 23101 /2026 

3 30/11/202S.29/1 1/2026 23/01/2026 

4 30/1112026-29/1 1/2027 31 /1012026 

5 30/1112027-29/11/2028 31 /1 0/2027 
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undefined 

unde ned 
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unde 1ned 

Juml h Pemb y ran ~A•or ng 

0 Klalm • To al Klaim 0, D nda o 
0 Kleim 1; Total Kla1m 0, Denda 0 

0 Kta m 1. Total Kla m: 0, Denda 0 

0 Klslm 1, Total Kla1m 0; Denda 0 

0 Klalm 1, Total Kla1m 0, Denda 0 

P rhitun n bia a unan ang b lu dibayar an adalah : 

Blaya 
Batas Akh r Blay Jml Biay Terlamb t Total Jumlah T h n n P rlode Perlindungan Total Pembayaran Dasar Klalm Kla m (Bulan) Oenda Pembayaran Ke 

6 

7 

8 

9 

10 

Bia a 

30/1 1/2028-29/11/2029 31/10/2028 1 650.000 1 50 000 1.700 000 0 0 1 700.000 

30/1112029-29/11/2030 31/1012029 2 200 000 1 50000 2 250 000 0 0 2.250 000 

30/11/2030 29/11/2031 31110/2030 2 750 000 1 50000 2.800 000 0 0 2 aoo ooo 
30/11/2031-29/11/2032 31/10/2031 3 300 000 1 50000 3 350 000 0 0 3.350000 

30/1 1/2032-29/11/2033 31 /10/2032 3.850 000 1 50000 3 900 000 0 0 3 900.000 

g harus diba arkan hinga tang0 al3 -10- 028 tah -6) ada] seb sar Rp.l. 700.000 1 
emb ara bia a tah nan untuk pertarna ali wa·ib dil ukan paling 1 bat 6 nam bul n t rhitun ej 
nggal dib ri pat n 

• mbayaran biaya tahunan tu pert a ali meliputi b'a a tahunan untu tahun p rt a ~ tan al 
p n rimaan sampai d ngan tahun 'b ri Pate ditambah ia a tahunan satu t un b ri utn a. 

• n bayaran ia a tahunan I njutn a dila u an paling lambat sat bul( lum al ang ama 
d ngan Tan al P nerimaan pada p rio p lindun an tahun b rikutn a. 

• P honan p nund an pemba aran bia a tahu an akan diterima apabila diaju an p ling 1 7 hat" .. · 
ebelum tang al jatuh tern o p mbayara bia a tahu an b ri utnya dan buka m ru an m a aran 

tahunan p rtama kali. 
Dalam haJ bi ya t hun b m dibayar an am ai d ngan jangka wa tu g dit ntu an P t in 'atak 
dihapu 

' 
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(54) Judullnvensi . PRODUK 0 AHAN KUKIS DAUN JATI 

(57) Abstrak · 

UNIV RSITAS SURABAYA 
JALAN NGAGEL JAYA SELA A 0. 69 
SURABAYA 

• (72) Nama Inventor . 
Tjie Kok, ID 
Noviaty Kresna Darmase iawan, ID 
Hany Mustlkasan, ID 
Endang Widoeri Widyastut1, 10 
Tiffany Ansta Sutanto, 10 
Anastasia Pingkan Angeline, 10 
Arco Anggoro, lD 

(7 4) Nama dan Alamat Konsultan at en : 

Pemeriksa Paten · 
Muhammad Nur lchwan ushm, ST., MT. 

Jumlah Kla1m . 1 

lnvens1 1m berhubungan dengan komposlsi produk kukls daun jatt dengan kompos s1 (%berat) sebagai benkut margarin sebanyak 25% 
bib, mmyak goreng sebanyak 4,5%blb, brown sugar sebanyak 20% b/b pensa vanilla sebanyak 1,5% b/bl kun ng telur sebanya 0,5Wo 
bib, bubuk daun Jati (Teclona grandts) sebanyak 1,5% bib, tepung maizena sebanyak 18% bib, tepung erigu protein rendah sebanya 
28% b , soda kue sebanya 0,5% b/b, dan bakmg powder sebanyak 0,5% bib. lnvens1 1n1 bertujuan untuk memprodu s1 ku is dan daun 
jat1 yang selain sehat JUga memihk1 penampilan yang menarik, rasa mams, tekstur renyah, dan etta rasa khas dari daun )a 1 yang rna ih 
te ap terasa. Metoda yang d1gunakan adalah mengumpulkan daun 1at1 muda berwarna htJau segar, memotong-motong daun men)ad e­
cit mengenngkan, menepungkan. mengolah men]adi adonan, dan memanggang dalam oven. 



Deskr1 • 

5 - . nvens · ni mengenai p mbuatan p oduk o ahan kuk · s da 

jati . 

a ar • 
l.. ak ng 

Kukis mer pakan makan n kecil , datar , • man1s ya g erb a 

10 dari tepung , lemak , dan gula . Keuntungan dari kukis adalah 

mem'lik1. lama , mudah dibav1a , emiliki • umur s1mpan yang 

berbagai bentuk , dan tidak memerlukan waktu lama untu 

membuatnya 

Belum ada 

Selain ~tu , hampir semua orang menyukai kukis 
I I 

~novas1 entang kukis daun jati , mesk ·pun telah 

15 banyak penelitian tentang ukis yang terbuat dari bubuk daun , 

seperti kukis dari tepung daun kelor . 

nvensi ini bertujuan untuk memproduksi kuk · s dari da n 

jati yang selain sehat karena mengandung pigmen alami antara 

ain antosianin dan flavonoid juga memiliki pe amp"lan yang 

20 menarik , rasa manis , tekstu.r renyah , dan cita rasa khas dar· 

daun Jati yang masih tetap terasa * 

etode yang dlgunakan adalah mengumpulkan daun jati muda 

berwarna hij au segar , memotong- motong daun menj adi potongan 

kecil , mengeringkan , menepungkan , mengolah menjadi adonan , dan 

2 5 memanggang da · am oven . 

Terdapat beberapa 

dihasilkan sebelumnya , 

• • 1nvens2 kukis herbal yang pernah 
• • 1nvens narnun pada • • 

1n1 ter a at 

perbedaan terkai t dengan bahan herbal yai u berupa daun j ti 

sehingga produk olahan kuk · s daun ja i · n · adalah khas dan 

30 satu satunya d · Indonesia maupun d · dun·a . n 

pencarian sumber di https://patents.google com/ te pat, 

an tara lain , p oduk kuk's au · elor d' 

(IDP000089329) yang menje askan mengenai komposisi 

pembua an ukis yang tingg ' kals' m, inggi sera 

I donesia 

proses 

. angan, 
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2 

sum e magn t 

an • urn (Mg) S mber s ng (Zn , er z e 

(F • om o i · kuk · s m nu u invens· in' e d'r' dari 

h nj li 15,3 -23,22%, lebih dis kai 22,94%; ep ng or 0,93-

lebih disukai 2 , 14~; tepung te ig 7-23 , le ih a'k 

7 65o; margarin 19 , 88%; mentega 3,06°; gula epung 19, 27 ~, 

elur ayam 1 , 29%, rnaizena 5, 50% ; susu bubuk 3, 98 , ba ing 

powde 0,15%; dan garam 0 , 15% . Invensi komposisi kukis renya 

berbasis alga laut ( Spirulina pla tensi s) ( DS0000049 0 

enjelaskan bahwa kukis terdiri dari campuran tepung terigu , 

0 putih telur , spirulina bubuk , tepung gula , margari , mentega, 

vanilla susu dan keju parut . Kukis renyah berbas · s alga laut 

(Spirulina plantasis) dihasilkan dengan cara rnernanggang adonan 

sesuai kornposisi dengan me nggunakan oven pada s hu 90°C selama 

+ 35 menit . 

15 Pada invensi ini digunakan bahan herbal yang berbeda yaitu 

• 

20 

daun jati(Tectona grandis) , yang member'kan manfaa kesehatan 

yang lebih baik karena kandungan senyawa bioaktif pacta dau 

jati dengan manfaat antioksidan , sehingga berfungsi untuk 

pencegahan terhadap timbulnya penyakit - penyakit kronis. 

Untuk • mencapa1 tu j uan spesifik ' . 1.nve Sl • • 
l.Dl 1 dilakukan 

pembuatan kukis daun jati dengan kornpos i si yang sudah 

dioptimasi sehingga dihasilkan kukis yang sehat dan enak. 

U ·anSi gkat Invensi 

25 Tujuan dari invensi ini adalah rnenyediakan kukis berbas's 

30 

daun jati yang sehat dan enak dengan cita rasa khas daun jati 

Untuk mencapat tujuan tersebut , invensi ini m nyedia a 

komposisi produk kukis daun jatJ. yang mencakup 
• 

sebanyak 25% b/b , minyak goreng sebanyak 4,5%b/b, b own uga 

sebanyak 20% b/b , perisa vanilla sebany k t 5% b/b, • 
Dl g 

telur sebanyak 0 , 5% b/b , bubuk daun ja i (Te o 

sebanyak 1, 5% b/b , tepung maizena s ba yak 18 b/ 1 u g 

terigu prot in rendah sebanyak 28° b/ , soda ku seba y 0,5 

b/b, dan baking powder sebany k 0,5% b/ . 
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• d I 'b 1 b u 1 • • • 0 OS S v rap 

a an 1 ks a a y 't men gum ul an d n J ti m a a 

J e ar, m da n • potonga o ·ong-mo ong m Ja ec 
• gk m er n, menepungkan , mengolah enjad' a don , a 

5 me an gang dalam oven pad a suhu terten u a.n durasi a 

a v 

Invensi pembuatan produk olahan kukis daun jati 
t I 

l 

10 memanfaatkan potensi keberadaan daun pohon j ati yang sangat 

melimpah, yang selama ini sebagian besar d1biarkan terbuang 

tanpa dimanfaatkan. Invensi ini bertujuan untuk menghasilka 

produk olahan kukis daun jati yang kukis yang sehat dan renya 

dengan ci a rasa khas daun jati, 

15 

20 

Tahapan invensi dilakukan dimulai dari mengurnpulkan daun 

j a ti muda berwarna hij au sega , rnemotong-motong daun menj ad· 

potongan kecil, rnengeringkan, menepungkan, mengolah menjadi 

adonan, dan mernanggang dalam oven pada suhu tertentu dan 

durasi wakt tertentu. 

Invensi dilakukan dengan membuat komposisi (% berat) 

sebagai berikut 
I margarln sebanyak 25% b/b, min yak goreng 

sebanyak 4,5%b/b, brown sugar sebanyak 20% b/b, perisa vanil a 

sebanyak 1,5% b/b, kuning telur sebanyak 0,5~ b/b, b buk da n 
0 I 

Ja 1 (Tectona grandis) sebanyak 1,5% b/b, tepung • ma1.zena 

25 sebanyak 18% b/b, tepung terigu protein rendah sebany k 28 

b/b, soda kue sebanyak 0, 5% b/b, dan bak ·ng powde se ny 

0 , 5% b/b. 

Ada pun car a pembuatannya adalah seba a • 
l 

icampurkan ma gar in , min yak, dan brown su ar sampa · m ra a. 

30 Kemudian di ambah kuning elur dan pe 'sa v n~lla and' arnpu 

hingga r ta. Bahan-baha kering ( tepung d un j a i, I m .l. z n , 

soda kue , baking powder, an e igu) d'ayak dan di ah k 

dalam bahan basah , kemud'an campu h'ngga r ta. k · ng p p 

dengan ukuran yang sesuai dile akkan i a as loy n . o 
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'mbang se e a 5 unt k ti k kis, 'bent me jadi 

e Jadi bulat . Kemudian adonan d's s n pad loyang, dipipih an 

ga garpu seper i tanda. donan dipanggang pada oven (s u 

1 0 °C, . t ap~ a a bawa selarna kurang leb · h 15 • e l 

dikeluarkan dari oven, didiamkan pada s hu ruang hingga 

e capa· shu uang . 

oya g 
• lS 

erdasarkan penguj ian f i tokirnia yang dilakukan ter adap 

senyawa f avonoid dan senyawa fenol total , pada bubuk aun 

]ati ter apat kandungan senyawa flavonoid sebesar 0,22 % (b/b) 

0 quercetin ekivalen dan senyawa fenol total sebesar 4,48 % (b/b) 

a sam gal at ekivalen. pengUJlan ' . aktivitas - antioks'dan, Pada 

d · peroleh akti vi tas ant· oksidan bubuk daun j ati dengan ICso 

sebesar 7,63 pg/mg vitamin C ekivalen. 

Dengan demikian tujuan invensi ini tercapai , yaltu berupa 

15 kukis daun j ati yang relatif mudah dibuat dengan bahan-baha 

yang mudah didapatkan , dapat diproduksi dalam jumlah besar dan 

dalam jangka panjang , untuk dikomersial i sasikan menjadi produk 

yang enak dan sehat . 
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nvensi ini berhubungan dengan ko posisi rod k k s 

da n jati de gan omposisi ( ~berat ) sebaga · beri t 
• arg r1 

seba yak 25~ b/b, minyak goreng sebanyak 4,5% /b, b own s gar 

sebanyak 20% b/b, perisa vanilla sebanyak 1, 5% b/ k ni g 

0 telur sebanyak 0, 5% b/b, bubuk daun jati ( Tectona grandis) 

15 

sebanya 1, 515 b/b , tepung maizena sebanyak 8% b/b, tepun 

terigu protein rendah sebanyak 28% b/b, soda kue sebanyak 0,5% 

b/b, dan baking powder sebanyak 0,5% b/b. Invensi • • 
l.Til 

bertujuan untuk mernproduksi kukis dari daun jati yang selain 

sehat juga memiliki penampilan yang menar'k , • rasa man s, 

tekstur renyah , dan cita rasa khas dari daun jat1 yang masih 

tetap terasa. Metode yang digunakan adalah rnengumpulkan daun 

j a ti muda berwarna hij au segar , memotong-motong daun menj adi 

kecil, mengeringkan , menepungkan , mengolah menjadi adonan, dan 

20 memanggang dalam oven . 


